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Um leid og pu gengur inn a Hard Rock Cafe finnur pa fyrir mikilfengleikanum i loftinu.
bad eru godsagnir upp a veggjum, i hatalarakerfinu, bak vid barinn og vid grillid.

Sidan 1971 hafa einkennismerki okkar verid matur sem er frakkur, svalir drykkir og
haveaer tonlist. Allt petta ladar ad akvednar typur af félki. Folk sem er ekki feimid vid
ad hafa gaman og rokka. bvi pad er ekkert godsagnakenndara en andi rokksins.
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SIGNATURE
COCKTAILS

FYRIR 1.400 KR AUKALEGA FARDU DRYKKINN
BORINN FRAM I PINU EIGIN SAFNANLEGU GLASI

HURRICANE

Okkar vinsaelasti drykkur og klassik frd 1940s New Orleans!
Blanda af appelsinu, mangé, ananas og grenadin i

i Bacardi Carta Blanca, toppad med dékku rommi og
Amaretto Disaronno.t 2.950 kr
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BAHAMA MAMA RHYTHM & ROSE MULE
& Bacardi Carta Blanca, Malibu Coconut rum, Créme Smirnoff vodka og Rosé, med fresku bragdi af
de Banana blandad vid Grenadine, ananas- og astaraldinn, greenu tei, lime og ad lokum engifer bjor,
appelsinusafa. 2.950 kr. borid fram i hefbundnu mule glasi. 2.950 kr.
PASSION FRUIT MAI TAI CLASSIC CARIBBEAN MOIJITO
Sigild Tiki uppskrift sem var fyrst sett saman Uppdhald margra, med auka slettu af jazzi!
i Kaliforniu 1940! Bacardi Carta Blanca, fersk minta, liménusafi og
Bacardi Spiced romm, Angustura bitter, astaraldin og sodavatn. Toppad med Bacardi Aiejo Cuatro og
: okkar sérstaka Tiki blanda.t 2.950 kr. dassi af florsykri. 2.950 kr. —
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KLASSIKS
HANASTEL

PALOMA

Ferskt hefbundid hanastél frd Mexiko.

Sierra tequila med greipsafa, Monin agavesirép, lime
og skvett med sédavatni. 3.090 kr.

DIRTY MARTINI
Smirnoff vodki, safi ur 6lifum, Dry Vermuth, hrisstur og
skreyttur med graenum élifum. 3.090 kr

COSMOPOLITAN
Smirnoff Vodki, Cointreau, lime og tronuberjasafi,
hrisstur og borinn fram kaeldur. 3.090 kr.

WHISKEY SOUR

Uppdhald medal siomanna frd 19. 6ld.

Four Roses Bourbon, sitronu safi og eggjahvitur,
hristtur par til pad myndast froda og kaeldur.* 3.090 kr.
Uppfeerdu i Bullet Rye Bourbon fyrir 900 kr.

JAN
SESSIONS

FYRIR 1.400 KR AUKALEGA FARDU DRYKKINN
BORINN FRAM I PINU EIGIN SAFNANLEGU GLASI

LONG ISLAND ICED TEA

SMIRNOFF vodki, Gordon’s gin, Bacardi Carta
Blanca, Cointreau appelsinulikjor med sdrsaetu
blandi og skvettu af Pepsi. 2.950 kr.

PURPLE HAZE

Smirnoff vodki, Gordon’s gin, BACARDI Carta Blanca og
Chambord Black Raspberry likjor med surszetu blandi og
toppad med 7-UP. 2.950 kr.

ELECTRIC BLUES

Smirnoff vodki, BACARDI Carta Blanca, Gordon’s gin,
Blue Curacao, ananas safi og sursaett blanda toppad
med Red Bull®. 2.950 kr.

SOUTHERN ROCK

Jack Daniel’s Tennessee viski, Southern Comfort,
Chambord Black Raspberry likjor og SMIRNOFF vodki
med sursaetu blandi og toppad med 7-UP. 2.950 kr.
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PALOMA

JARDABERJA MOIJITO
Ferskur mojito med Bacardi Carta Blanca, jardaberjum,
mintu, limonu og skvettu af sédavatni. 2.950 kr.

ESPRESSO MARTINI

Smirnoff vodki, kaffi likjor og nylagadur
espresso hristur par til hann freydir og
ordinn iskaldur. 3.090 kr.
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TROPICAL MARGARITA

ROCKIN’ FRESH RITA

ROCKIN’ FRESH RITA

Sierra tequila med ferskum liménusafa og agave, med
saetri og saltadri blondu a brin glassins. 2.950 kr.
Uppfaeréu i Don Julio Blanco fyrir 1.100 kr. meira.

TROPICAL MARGARITA

Sierra tequila blandad med ferskum jardarberjum,
appelsinulikjori og ferskum guava-, ananas- og
liménusafa. 2.950 kr.

BLACKBERRY SPARKLING SANGRIA

Blanda af raudvini, fersku bragdi af brémberjum,
trénuberjasafa og kreystu af appelsinusafa, klarad af med
freydivini og fljétandi appelsinu sneid. 2.950 kr.




BJOR

A DELU

FYRIR 1.400 KR AUKALEGA FARDU DRYKKINN BORINN FRAM I PINU EIGIN SAFNANLEGU GLASI

Spurdu pjoninn uti trvalid okkar af handverksbjorum.

TUBORG CLASSIC 0,4l
BOLI 0,4
SOMERSBY APPLE CIDER 0,41
BORG SEASONAL BEER 0,4l
| GLERI

TUBORG 0,33l
BOLI 0,33l
STELLA ARTOIS 0,33l
CORONA 0,33l
CORONA BUCKET 5 PC

- SKOT

1.590 kr.
1.690 kr.
1.790 kr.
1.790 kr.

1.590 kr.
1.690 kr.
1.590 kr.
1.590 kr.
6.700 kr.

AVAXTAVIN OG BLONDUR

Spurdu pjonin uti bragdtegundirnar sem eru i bodi.

SOMERSBY CIDER 0,33l
BACARDI BREEZER 0,33l
BUCKET 5 PC

B52

Kaffi Likjor, Baileys Irish

— Cream, Grand Marnier.
FAANLEG I PINU EIGIN CLASSIC _i»/ 1790 kr.
SKOT GLASI FYRIR 1.100 KR MEIRA
d r 1 = i § i
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B52 LEMON DROP BUBBLEGUM
GREEN TEA LEMON DROP
Peach Schnapps, Jameson Irish Whiskey, Citron Vodka, sykrud brin & sitrénubatur.
sursaet blanda. 1.790 kr. 1.790 kr.
CRAN-A-KAZE BUBBLEGUM
. Smirnoff Vodka, Triple Sec, liména og tronuberjsafi. Baileys Irish Cream, blue curacao, creme de banana.
4+ 1.790 kr. 1.790 kr.

7 -

1.690 kr.
1.790 kr.
7.400 kr.
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AFENGISLAUS
HANASTEL

FYRIR 1.400 KR AUKALEGA FARDU DRYKKINN
BORINN FRAM I PINU EIGIN SAFNANLEGU GLASI

STRAWBERRY BASIL LEMONADE
Fersk jardarber og basil kramin saman med
liménadi sem er gert fra grunni. 1.690 kr.

MANGO-BERRY COOLER

Sudraen blanda af mangé, jardarberjum, ananassafa,
appelsinusafa og sursaetri bléndu toppad med 7-UP.
1.690 kr.

HEIMAGERT LIMONADI
Classic lemonade, Strawberry, Mango,
Watermelon or Passion fruit flavored. 1.490 kr.

STRAWBERRY BASIL LEMONADE

ORKUDRYKKUR GOS DRYKKIR

PJONAR MED STOLTI . VORUR

OG EFTIRFARANDI DRYKKI

Pepsi 590 kr.  Epla safi 390 kr.
Pepsi max 590 kr.  Ananas safi 390 kr.
7-up sykurlaust 590 kr.  Engifer ol 590 kr.
Appelsin sykurlaust 590 kr.  Engifer bjor 590 kr.
Soda vatn 590 kr.  Tonic vatn 590 kr.

Appelsinu safi 390 kr.

Vid geymum upplysingar um ofnaemisvalda fyrir alla rétti d matsedlinum, vinsamlegast spurdu pjoninn uti frekari spurningar.
Ef pu ert med faedudpol vinsamlegast vertu viss um ad ldta pjoninn pinn vita af pvi pegar pontunin pin er tekin.
*Inniheldur hnetur eda free. * bessir hlutir innihalda (eda geta innihaldid) hrd eda undir eldud hrdefni. Neysla d hrdum eda
undir eldudum matvaelum getur aukid haettur d matarsjukdomum, sérstaklega ef pu ert med undirliggjandi sjikdéma.
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HVITVIN

GATO NEGRO SAUVIGNON BLANC (SILE)

RAUDVIN
GATO NEGRO CABERNET SAUVIGNON (SILE)

ROSAVIN
MATEUS ROSE (PORTUGAL) 187 m

FREYDIVIN
MARTINI PROSECCO
PICCINI 1882 (SPUMANTE, ITALIA)

Glasid

1.690 kr.

1.690 kr.

1.790 kr.

1.790 kr.

Flaska

7.300 kr.

7.300 kr.

7.700 kr.
7.900 kr.
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AFENGI

Njotid ,on the rocks" eda bidjid pjoninn um slettu af
uppahalds kaffinu pinu eda gosdrykk

VODKI TEKILA
FINLANDIA 1.200 kr. SIERRA 1.200 kr.
SMIRNOFF 1.200 kr. OLMECA BLANCO 1.200 kr.
STOLICHNAYA 1.200 kr. OLMECA REPOSADO 1.200 kr.
Athugadu d brogdunum sem eru i bodi! DON JULIO BLANCO 2.000 kr.
HELIX 1.500 kr. DON JULIO REPOSADO 2.200 kr.
KETEL ONE 1.500 kr. DON JULIO ANEJO 2.400 kr.
BELVEDERE 1.500 kr.
REYKA /slenskur vodki 1.700 kr. KONi AK
GIN HENNESSEY 1.600 kr.
GORDON’S 1.200 kr. P
BEEFEATER 1.200 kr. LIKJOR
BOMBAY SAPPHIRE 1.400 kr. BAILEYS 900 kr.
BOMBAY BRUMBLE 1.500 kr. KAHLUA 900 kr.
HIMBRIMI islenskt gin 1.400 kr. TIA MARIA 900 kr.
TANQUERAY DRY 1.400 kr. DISSARONNO AMARETTO 1.100 kr.
TANQUERAY TEN 1.700 kr.
HENDRICKS 1.700 kr.
LYSTAUKAR
ROMM MARTINI DRY 900 kr.
MARTINI BIANCO 900 kr.
MALIBU 1.200 kr. MARTINI ROSSO 900 kr.
BACARDI CARTA BLANCA 1.200 kr. SANDEMAN PORT WINE 900 kr.
BACARDI RAZZ 1.200 kr. APEROL 900 kr.
BACARDI SPICED 1.200 kr. CAMPARI 1.000 kr.
BACARDI CARTA ORO 1.200 kr.
BACARDI ANEJO 4 YEARS 1.300 kr.
CAPTAIN MORGAN 1.300 k. SKOT
CAPTAIN MORGAN BLACK 1.500 kr. L
SANTA TERESA 1.700 kr. OPAL Islepsk}L skot o 1.100 kr.
RON ZACAPPA 1.900 kr. Athugadu a—brogdunum sem eru i bodi!
BRENNIVIN 1.200 kr.
JAGERMEISTER 1.200 kr.
) SAMBUCA 1.300 kr.
VISKI OG BOURBON
FOUR ROSES BOURBON 1.100 k.
JAMESON 1.200 k.
JAMESON BLACK BARREL 1.200 k.
JACK DANIELS 1.200 k. HEITIR DRYKKIR
JACK DANIELS HONEY 1.300 kr. Einfaldur  Tvéfaldur
JOHNNIE WALKER RED LABEL 1.300 kr. ESPRESSO 600 kr. 650 kr.
JOHNNIE WALKER BLACK LABEL 12 YEARS  1.600 kr. MACCHIATO 600 kr. 650 kr.
JOHNNIE WALKER BLUE LABEL 5.400 kr.
MONKEY SHOULDER 2900 ki CAPPUCCINO 650 kr. 700 kr.
BULLEIT RYE 1900 kr. CAFFE LATTE 650 kr. 750 kr.
BULLEIT BOURBON 1.900 kr. AMERICANO 600 kr.
BULLEIT 10 YEARS 2.000 kr. HEITT SUKKULAPI 650 kr.
CARDHU 12 YEARS 2.200 k. TE 600 kr.
LAGAVULIN 16 YEARS 2.900 kr.

pepsi

€ mac

B A
Red Bull
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FORRETTIR &

! “GOTTTIL AD DEILA

Bragd, krydd og extra skammtur toffaraskap.
Pad er pess virdi ad halda upp a pad




FORRETTIROE ..
GOTT TILADDEILA &

JUMBO COMBO

Urval vinseelustu lystauka okkar: Sérgerdir veengir, laukhringir,
Tupelo kjuklingur, Southwest vorrillur og Bruschetta med
témotum og balsamediki. Borid fram med hunangssinnepssésu,
BBQ-sbsu, guacamole chipotle ranch og gradaostadressingu.
5.450 kr

CLASSIC NACHOS (v) (vG-n)

Heill haugur af handskornum tortillaflégum asamt ,,Ranch“
baunum, ostablondu, pico de gallo, jalapeno, vorlauk, ostasésu og
strsudum lauk. Med syrdum rjéma og salsa til hlidar.* 4.290 kr.
Vid getum veganaesad pennan rétt! Spurdu pjéninn.

Baettu vid guacamole* (GF, VG) 600 kr. og grilludum kjuiklingi
1.200 kr. eda grilludu nautakjoti * 1.500 kr.

EIN NOTT | BANKOK KRYDDARAD RZAKJUR™
Stokkar raekjur velt uppur rjomalagadri mildri sésu, skreytt med
vorlauk og borid fram a bedi af rjdmalégudu hrasalati. 3.190 kr.

KJUKLINGAVENGIR (GF-a)

Ferskir kjuklingavaengir, steiktir med sérgerdu kryddbléndunni
okkar og bornir fram med gradaostasdsu og selleri stongum.
Haegt ad velja um purrkryddada eda i Buffalo-stil med classic Rock,
sweet & spicy Tangy eda sterkri Heavy Metal sdsu.* 3.390 kr.

Halfur skammtur 2.390 kr.

LOUISIANA KJUKLINGALUNDIR

Stokku tupelo lundirnar okkar, velt uppur ykkar vali af sésu, Buffalo-
stil med classic Rock, sweet & spicy Tangy eda sterkri Heavy Metal
sosu. Borid fram med seller stongum og gradaostasdsu. 2.890 kr.

BRUSCHETTA MED TOMOTUM OG BASIL (v-2) (vc-2)

Ristad handverkbraud med balsamic marinerudum plémutémaotum
og ferskum basil. Borid fram med dassi af basiloliu og skornum
parmesanosti.*2 2.590 kr.

LAUKHRINGIR (v)

Handskornir ferskir og stokkir laukhringir, braudraspadir upp ur
japonsku Panko, bornir fram med ferskri Ranchsésu og hikkori-BBQ
Sésu. 2.190 kr.

i
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| LAUKHRINGIR

Vid geymum upplysingar um ofnaemisvalda fyrir alla rétti d matsedlinum, vinsamlegast spurdu pjoninn uti frekari spurningar. Ef pi
ert med feedudpol vinsamlegast vertu viss um ad ldta pjoninn pinn vita af pvi pegar péntunin pin er tekin. T Inniheldur hnetur eda free.
* pessir hlutir innihalda (eda geta innihaldid) hrd eda undir eldud hrdefni. Neysla d hrdum eda undir eldudum matvaelum getur aukid .
heettur d matarsjlikdomum, sérstaklega ef pu ert med undirliggjandi sjukdoma.” (GF) Glitenlaust, (V) Greenmetis, (VG) Vegan. » Pessum
réttum getur verid breytt i gluteinlausa, greenmetis eda vegan valkost. (GF-A) Glutenfritt i bodi, (V-A) Graenmetis i bodi, (VG-A) Vegan i bodi.
Vinsamlegast taladu vid pjoninn pinn um ad breyta mdltidunum. e
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. LEGENDARY’
- BURGERS

Sidan 1971 hofum vid bodid godsognum sem elska
godan mat og rokk & rol upp a hamborgara. Vio
erum stolt af pvi ad bjoda upp a 100% hagaeda
urvals nautakjot i borgurunum okkar.

ORIGINAL LEGENDARY®
BORGARINN (GF-a)

Borgarinn sem hof petta allt saman!
Ferskur hamborgari med reyktu
beikoni, cheddarosti, ferskum
heimagerdum laukhring, stokku
salatbladi og tomotum.*® 3.890 kr.

.\ ORIGINAL LEGENDARY® BORGARINN

BRAUD BEINT FRA BAKARA ,f KJOTIB SKIPTIR MALI

Ferskir borgarar eiga skilid ferskt braud. \ Kjotid er ferskt og ur sérvoldum

1
<

e | Borid fram ristad. vodvum, pvi bragdid skiptir ollu.

L  —————

TVOFALDUROSTUR | EUllNIH LAUKHRINGIR |  BETRAMEB BEIKONI
Ekki bara ein sneid heldur i Hversu stokkir geta ' Allt er betra med

' pad minnsta tvaer sneidar af ; laukhringir 1! godu beikoni! Sérstaklega
,  osti a 6llum okkar borgurum. { eiginlega verid? ' beikoninu okkar.

1Y
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il BORGARINN

SMAKKADU BRAGBID AF SIGRI
UPPLIFBU STORFEIKLEIKANN

Tvofaldur smash borgari ur geeda kjoti, med Jack
osti, chorizo sneidum, karamelludum lauk, fersku
salat bladi, safarikum tomat og okkar eigin Messi
borgarasésa.* 3.990 kr.

Gerdu enpd betur vid pig og baettu vid spaeldu eqgi
fyrir 550 kr.
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LEGENDARY
BURGERS

Allir hamborgararmir hjd okkur eru 140 gr. af fersku sérvoldu
urvals nautakjoti sem kokkarnir okkar steikja og dekra vid,
borgararnir eru steiktir ,,medium* nema annad sé tekid fram,
bornir fram d fersku ristuéu Briochebraudi med smjoroliu borin
fram med kryddudum frénskum og fersku Chipotle-majonesi.

LOCAL LEGENDARY (GF-a)

Local Legendary® 140 gr borgarinn okkar tekur Original
Legendary borgarann upp a naesta stig. Buinn til og framreiddur
med hraefni ar héradi med reyktri beikonsultu, sirsudum
raudlauk, hvitlauksristudum sveppum, Havartiosti, stokku
salatbladi, tomati og bernaisesésu.” 3.890 kr.

LOCAL LEGENDARY

BBQ BACON OSTBORGARI (GF-a)

Steiktur borgari med heimagerdri BBQ sdsu og stokkum lauk,

cheddarosti, reyktu beikoni, stokku salatbladi og ferskum

tomat.® 3.790 kr.

OSTBORGARINN (GF-a)

Safarikur borgari med premur braeddum sneidum af osti, borinn

fram med stokku salatbladi, ferskum témat og raudlauk.*

3.690 kr.

Uppfeerdu i tvofaldan ostborgara fyrir 1.300 kr.

JAVA LAVA BORGARI (Gr-a)

Express6 nuddad urvalskjot borid fram med heimagerdri i
jalapeno lava sosu, stokkum laukstraum, breeddum cheddar :
osti, reyktu beikoni, fersku salatbladi og safarikum témati, -
toppadur med ferskum jalapeno.* 3.790 kr.

GRANMETISBORGARINN (v) (GF-A) ﬁ'!

Heimalagadur borgari med 6llu pvi besta sem vex ofanjardar,

ferskt hraefni sett saman af Arthuri i eldhdsinu okkar. Steiktur
og framleiddur i hamborgarabraudi med veganosti, hummus,

ferskum témat, stokku salati, syrdum dill gtirkum og hvitlauks
aioli.* 3.890 kr.

Uppfaerdu medlzetid a borgaranum
Seetar kartofulfranskar 500 kr.

Kryddadar ostafranskar, med beikoni 500 kr.
Hladin kartafla 500 kr.

Tvofaldadu kjotio i 280gr. 1.300 kr.

‘_ . . ‘ ~ _— ; ¥ -
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SMASH

SVEITABORGARINN

Tveir smash borgarar stafladir ofana hvorn annan, vel steiktir, med
cheddar osti, stokku bladi af kali, safarikum témat, lauk, sirum
gurkum og heimalagadari hamborgarasésu.* 3.990 kr.

. e
SVEITABORGARINN

Vid geymum upplysingar um ofnaemisvalda fyrir alla rétti d matsedlinum, vinsamlegast spurdu pjoninn uti frekari spurningar. Ef pi

ert med feedudpol vinsamlegast vertu viss um ad ldta pjéninn pinn vita af pvi pegar péntunin pin er tekin. T Inniheldur hnetur eda free.

* pessir hlutir innihalda (eda geta innihaldid) hrd eda undir eldud hrdefni. Neysla d hraum eda undir eldudum matveelum getur aukid
heettur d matarsjikdémum, sérstaklega ef pu ert med undirliggjandi sjikdoma.* (GF) Glitenlaust, (V) Graenmetis, (VG) Vegan. » bessum
réttum getur verid breytt i gliiteinlausa, greenmetis eda vegan valkost. (GF-A) Glutenfritt i bodi, (V-A) Greenmetis i bodi, (VG-A) Vegan i bodi.
Vinsamlegast taladu vid pjéninn pinn um ad breyta mdltidunum.
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SAMLOKUR & QUESADILLUR

Samlokur eru bornar fram med kryddudum fronskum, uppfaerdu i saetkarteflufranskar, ostafranskar med

beikoni* (v-A) eda hladna kartéflu (500 kr.)

GRISASAMLOKA (GF-a) (PESSI GAMLA OG GODA)
Handrifid og reykt svinakjot med heimalagadri BBQ
sosu borid fram a ristudu brioche-braudi med hrasalati
og strum gurkum. Borin fram med ,ranch® baunum og
fronskum.? 3.290 kr.

GRILLUDP KJUKLINGA SAMLOKA (GF-a)
Grilladur kjuklingur med jack osti, reyktu beikoni,
fersku salatbladi og safarikum tomat med
hungangssinnepssésu.® 3.290 kr.

BUFFALO KJUKLINGASAMLOKA

Steikur kjuklingur pakin okkar vidfraedu Buffalo-
kryddsésu. Framreidd med stokku kalbladi,
ferskum témat og ranch dressingu i volgu Brioche
hamborgarabraudi. 3.290 kr.

KLASSISKA KLUBBSAMLOKAN (GF-a)

Ristad handverksbraud med maejonesi, stokku
salatbladi, ferskum témaotum, reyktu beikoni og
med glédarristadri kjuklingabringu. Borin fram med
kryddudum fronskum og hrasalati. 3.290 kr.

FIESTA QUESADILLA MED KJUKLINGI

Rifinn chipotle-kjuklingur, grilladur ananas og
ostablanda. Borinn fram med salsa, syrdum rjéoma og
guacamole. 3.290 kr.

QUESADILLA MED GRILLUDU JACKFRUIT
Klassisk quesadilla fyllt med Jackfruit ranchero,
baunum, mais, vegan osti og lauk. Borid fram med
salsa sésu, pico de gallo og guacamole. 3.290 kr.

SALOT &
SKALAR

KJUKLINGA CAESAR SALAT (v-a)

Ferskt skorid Romaine-salat, velt upp ur heimagerdri
Caesardressingu med hvitlauks braudteningum

og glédarsteiktri kjuklingabringu, flogum af
parmesanosti dreift yfir.2 3.590 kr.

STEIKASALAT (GF-a)

Grillud steik 4 bedi af fersku greenmeti, hraert med
gradaosta edik sdsu, med strsudum raudlauk, raudri
papriku og litlum témotum. Skreytt med steiktum
laukstraum og gradaosta bitum.* 4.190 kr.

MEDLATI EITT OG SER

Kryddadar franskar* (vG) 990 kr.

Kryddadar saetkartoflufranskar (vG) 1.490 kr.
Kryddadar ostafranskar med beikoni 1.490 kr.
Bokud kartafla (GF,v) 990 kr.

Hladin bokud kartafla* (GF,v) 1.490 kr.
Hlidarskammtur af ostapasta® (v) 1.290kr.
Hlidarskammtur af laukhringjum 1.490 kr.
Hlidar hus salat? (GF-A) 1.490 kr.

Hlidar caesar salat?® (GF-A) 1.490 kr.

SOUTHWESTERN KJUKLINGASKAL (cr)
Fajita kryddadur kjuklingur, kinéa maissalat, pico
de gallo, kryddadar svartar baunir med fersku
raudkali borid fram med bléndudu salati og hraert
saman med guacamole ranch dressing.* 3.590 kr.
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, Uppfaerdu medlaetid i hladna bakada kartoflu fyrir 500 kr

OKKAR VIDFRAGU FAJITAS

2 Pa velur um grilladan kjukling eda nautakjot borid fram a
rjikandi ponnu med steiktum paprikum og lauk, borid fram
med Pico de Gallo, ostablondu, fersku guacamole, syrdum
rjéma og heitum tortillavefjum.

Glodarsteiktur kjtklingur 4.950 kr.
Glédarsteikt nautakjot 5.150 kr.
Glédarsteikt kjiiklinga og nautakjéts combo  5.050 kr.
Glodarsteikt greenmeti 4.650 kr.

NEW YORK STRIP STEIK (cr)

250 gr. nautasteik sem hefur verid latin meyrna i 24 daga,
kryddud og glddarsteikt med kryddsmjori, borid fram med
bakadri kartoflu og fersku salati og val um berneise eda
piparsésu” dressingu. 5.950 kr.

GRILLUD CHIMICHURRI NAUTALUND (cF)
200 gr. chimichurri glédarsteikt nautalund. Borin fram med
bakadri kartoflu, fersku salati og chimichurri sésu. 6.450 kr.

BOURBON BBO GLJAD GRISARIF

Viski-gljadu grisarifin eru svo meyr ad pau losna audveldlega fra
beini, nuddud med sérgerdu kryddunum okkar og eldud i Jim Beam
Tennesee viski-BBQ sésu. Borin fram med fronskum kartoflum,
heimalogudu hrasalati og Twisted Mac & Cheese. 5.450 kr.

BBQ-REYKT GRISARIF (GF-a) b T

Reykt ,,Baby back“ grisarif sem eru svo meyr ad pau losna X_V

ﬂEW YORK STRIP STEIK

audveldlega fra beini, nuddud med sérgerdu kryddunum okkar
og eldud i heimalagadri BBQ sosu, borin fram med hrasalati og

,ranch“ baunum.* 5.150 kr. é
Hdlfur skammtur 4.390 kr.

GRILLADUR LAX (cF) 5
Glédarsteiktur lax, gljadur med seetum og kryddudum f

sinnepsgljaa. Borinn fram med bakadri kartoflu, fersku salati
og ,ranch dressingu. 4.490 kr.

: TWISTED MAC OSTAPASTA MED KJUKLINGI
Grillud kjuklingabringa, skorin i sneidar og borid fram a
cavatapi pasta, velt upp dr alfredo s6su med priggja osta
blondu og sneiddri papriku. 3.890 kr.

TUPELO KJUKLINGALUNDIR
Léttsteiktar ferskar kjuklingalundir, borid fram med
hunangssinnepssésu, BBQ-s6su og fronskum. 3.490 kr.

FISH & CHIPS
Ferskur firskur pakinn japonsku Panko par til steiktur gullinn
== brunn, borid fram med fronskum, hrasalati og sitrus tartar

sosu. 3.790 kr.

Vid geymum upplysingar um ofnaemisvalda fyrir alla rétti d matsedlinum, vinsamlegast spurdu pjoninn uti frekari spurningar. Ef pu

ert med feedudpol vinsamlegast vertu viss um ad ldta pjoninn pinn vita af pvi pegar péntunin pin er tekin. T Inniheldur hnetur eda free.

* Pessir hlutir innihalda (eda geta innihaldid) hrd eda undir eldud hrdefni. Neysla d hrdum eda undir eldudum matvaelum getur aukié
heettur d matarsjikdomum, sérstaklega ef pu ert med undirliggjandi sjukdoma.* (GF) Glitenlaust, (V) Greenmetis, (VG) Vegan. » Pessum
réttum getur verid breytt i gluteinlausa, greenmetis eda vegan valkost. (GF-A) Glutenfritt i bodi, (V-A) Graenmetis i bodi, (VG-A) Vegan [ bodi.

Vinsamlegast taladu vid pjoninn pinn um ad breyta mdltidunum.
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EFTIRRETTIR &
MJOLKURHRISTINGAR -

Fra mognudum mjolkurhristingum til ekta Brownie med
I6drandi heitri stikkuladi sosu, pad er ekkert
sem segir ROKK & ROL eins og godur sleikur.

Skal fyrir eftirréttum sem rokka!

HOT FUDGE BROWNIE _
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EFTIRRETTIR

BROWNIE MED HEITRI SUKKULAPISOSU

Vanilluis a ferskri sukkuladikoku med

sukkuladispaeni, ferskum peyttum rjoma og
kirsuberi.2 2.790 kr.

EPLADRAUMUR

Heit eplabaka borin fram med vanilluis og
karamellusésu. Draumurinn er svo gédur ad
pu munt halda ad amma pin hafi bakad hann.
2.190 kr.

OREO OSTAKAKA
Heimagerd rjdmaostakaka ad haetti New York
bia med Oreo® kurli og stkkuladisésu. 2.190 kr.

EFTIRRETTAPRENNA EPLADRAUMUR M
Prir af girnilegustu og vinsaelustu eftirréttunum o
okkar a einum diski, Epladraumur, Oreo
ostakakan og Brownie med stkkuladisésu,
is og rjdéma. 3.490 kr.

SIGILDIR PYKKIR MJOLKURHRISTINGAR
Val um vanillu-, sikkuladi- eda jardarberjais.
Enn ein Hard Rock Cafe godsognin. 1.390 kr.

OREO® SMAKOKUHRISTINGUR
1.490 kr.

RIOMAIS (vc.-2)
Val um sukkuladi-, vanillu- eda jardaberjais.
Bjodum einnig upp a friskandi Vegan ist 1.250 kr.

OREO OSTAKAKA

Vid geymum upplysingar um ofnaemisvalda fyrir alla rétti d matsedlinum, vinsamlegast spurdu pjoninn uti frekari spurningar. Ef pi
ert med feedudpol vinsamlegast vertu viss um ad ldta pjéninn pinn vita af pvi pegar péntunin pin er tekin. T Inniheldur hnetur eda free.
. (GF) Glutenlaust, (V) Greenmetis, (VG) Vegan. » bessum réttum getur verid breytt i gliiteinlausa, greenmetis eda vegan valkost. (GF-A)
Glutenfritt i bodi, (V-A) Graenmetis i bodi, (VG-A) Vegan i bodi.

Vinsamlegast taladu vid pjoninn pinn um ad breyta mdltidunum.
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